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XI ENCUENTRO NACIONAL DE CUNICULTURA 
17, 18 y 19 de octubre del  2013 

 

SEDE  Universidad Autónoma de Aguascalientes,  Auditorio  Dr. Pedro de Alba, Av. Universidad 940 

PROGRAMA 

 
JUEVES 17 DE OCTUBRE DEL  2013     

Horario Actividad Participantes 
8:00 a 9:00  Registro de asistentes  

09: 00 a  10:00 Conferencia: importancia de la Notificación al 
Sistema Nacional de Vigilancia Epidemiológica 
 

M en C.  Z. Idahue Ojeda Ramírez, Dirección De Epidemiología Y 
Análisis De Riesgo, Dirección General De Salud Animal 
SAGARPA zoila.ojeda@senasica.gob.mx 

10: 00 a 11:00 

Conferencia Magistral: Avances  de la nutrición 
del conejo en sus diferentes etapas productivas Prof. Dr Juan  José Pascual Amorós  Universidad Politécnica de 

Valencia España  

11:00 a 12:00 CEREMONIA INAUGURAL  

12:00 a 12:40 Receso para café  

12:40 a  13:00 

Aislamiento de Pasteurella multocida en conejos 
domésticos de la zona sur oriente del Estado de 
México 

 

 

 

García Rubio Virginia Guadalupe
1* 

vggarciar@uaemex.mx.,  

Bautista Gómez Linda Guiliana
2 

lin_bag@yahoo.com.mx., 

Martínez Castañeda José Simón
3
 josesimonmc@hotmail.com,  

De Nova Ocampo Mónica
4,

 mdenova@ipn.mx, 
 
Romero Núñez 

Camilo
5
 mvzcamilo@yahoo.com.mx.    Urbina Sanvicente 

Brianda Dayan, brian_bact@live.com.mx 

13:00  a 14: 00 

Conferencia magistral:   Avances en la  

reproducción de la hembra 

Profa. Dra, Raquel Lavara García,  Universidad Politécnica de 
Valencia España   

14:00  a 16:00 Receso para comer  

16:00 a 16:20 10  puntos para un almacén de 10 Ing. Juan Francisco Díaz Chávez DIF 

16:20 a 16:40 
programas oficiales  de apoyo al desarrollo 
agropecuario Firco 

Firco Aguascalientes, por confirmar conferencista  

16:40 a 17:00 

programas oficiales  de apoyo al desarrollo 

agropecuario activos productivos 
Delegación Federal SAGARPA Aguascalientes,  por confirmar 
conferencista 

17:00 a 17:20 
programas oficiales  de apoyo al desarrollo 
agropecuario profesionalización 

Delegación Federal  SAGARPA Aguascalientes,  por confirmar 
conferencista 

17:20  a 17:40 
programas oficiales  de apoyo al desarrollo 
agropecuario F Produce Fundación  produce  por confirmar conferencista 

17:40 a 18:00 Producción de forraje verde hidropónico Por confirmar conferencista 

 

 

 

 

VIERNES 18  DE OCTUBRE 
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Horario Actividad / temas de valor agregado Participantes 

9:00 a 9:20  Bienestar  animal aplicado a la cunicultura Dra Florencia García Segura BUAP 

09:20 a 09:40 Determinación de la carga microbiológica en 

canales de conejo obtenidas en el CEIEPAV 

MVZ Francisco Enrique Casanueva Sandoval
1
; 

lucasvmx@hotmail.com  M. en C. Claudia Alcázar Montañez
2
; M. C. 

Miguel Ángel Martínez Castillo
1 1

Departamento de Medicina y 

Zootecnia de Abejas, Conejos y Organismos Acuáticos FMVZ-UNAM
2 

Departamento de Medicina Preventiva y Salud Pública FMVZ-UNAM 

09:40 a 10:00 Efecto del género en el rendimiento y calidad 

instrumental de la carne de conejo 

 

Flores Peinado Salvador Carlos. Facultad de Estudios 
Superiores Cuautitlán, UNAM. mvzsalvadoc@yahoo.com.mx 
García Medina Lizeth. FESC, UNAM.lgmfesunam@gmail.com  
Guerrero Legarreta Isabel. UAMI. 

Isabel_guerrero_legarreta@yahoo.com, Valdés Martínez Sara 

Esther.. sara@unam.mx, Chino Rosario Eloísa FESC UNAM. 

eloisachr@yahoo.com.mx,  Martell Segura María del Pilar 

.pily_mar@hotmail.com, Rosas García Marcelino Evodio. 

marceerg@unam.mx,  Rico Pérez Jorge Luis.. 

jrico2002@yahoo.com.mx 

10:00 a 11:00 Cultivando Lideres  Ing. Juan Francisco Díaz Chávez DIF 

11:00 a 11:40 Receso para Café  

11:40 a 12:00 Desnutrición y carne de conejo Mr: Martínez Castillo Miguel Ángel*, Casanueva Sandoval Francisco 
Enrique*, Claudia D. Alcázar Montañez** 
*Profesor del Departamento de Medicina y Zootecnia de Abejas, Conejos y 
Organismos Acuáticos, FMVZ – UNAM 
**Profesora del Departamento de Medicina Preventiva y Salud Pública, 
FMVZ - UNAM  

   

12:00 a 13:00 Conferencia magistral: Innovación en 
Tecnologías de  Curtido y Artículos de Piel de 
Conejo 

MC Francisco Javier  Castro Vargas,  Director de Transferencia 
Tecnológica,   CIATEC. A.C. 

13:00 A 13:20 Promoción de la Cunicultura desde el Sistema 

de Telesecundarias en el Estado de México” 

Basaldúa Aguilar Leonardo*, Martínez Castillo Miguel Ángel**, 

marticast20@yahoo.com.mx Casanueva Sandoval Francisco 

Enrique**Profesor del Departamento de Medicina y Zootecnia 

de Abejas, Conejos y Organismos Acuáticos, FMVZ - UNAM 

13:20 a 13:40 Perfil fisiometabólico y electrolítico en 

conejos de abasto (Oryctolagus cuniculus) 

López Osorno Nadia Olimpia *
1,2

, Sánchez Aparicio Pedro
3
, 

Flores Huitrón Nora Rosalia
1
, Rosas García Marcelino Evodio

1
, 

González Hernández Mayolo
4
, Córdoba Leíja Andrés

4
, Muñoz 

Pérez Erick
4
, Flores-Peinado Salvador C

1
. 

1
 Facultad de Estudios 

Superiores Cuautitlán, UNAM 
2
 Maestría en Ciencias de la Salud 

y Producción Animal, FMVZ-UNAM. 
3
Facultad de Medicina 

Veterinaria y Zootecnia, Universidad Autónoma del Estado de 

México- UAEMex. 
4
Centro de Enseñanza Agropecuaria. 

13:40 a 14:00 La importancia del conocer y aplicar las BPM 
en el proceso de faenado del conejo 

 

*Flores, Huitrón Nora R (*nora_huitron@hotmail.com), 
Mendoza, Elvira Susana

, 
FESC UNAM,  Sánchez, Aparicio Pedro 

FMVZ UAEM, Mora, Mendoza Patricia
; 
 Rico Pérez Jorge Chino, 

Rosario Eloisa
; 

Martínez Vidal Sandra
, 

 Páez Esquiliano David
, 
 

Flores, Peinado Salvador
, 
FESC UNAM 

14:00 a 16:00 Receso para comer  

16:00 a 16:20 Aporte nutricional de la carne de conejo Ing. Juan Francisco Díaz Chávez DIF 

16:20  a 17:20 Programa Nacional de cunicultura para el 
periodo  2013 - 2018 

MVZ José Mendoza Becerril 

17:20 a 18:00 Conferencia magistral:  La carne de conejo en 
el concepto de Comida lenta 

Por confirmar Conferencista 
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SÁBADO 19 DE OCTUBRE  

Horario Actividad Participantes 

9:00 a 9:20 Competitividad del Sistema Agroalimentario 
Localizado productor de carne de conejo de la 
zona sur oriente del Estado de México 

  

Gabriela Isabel Rodríguez Aguilar, Enrique Espinosa Ayala, 
Humberto Alfredo Soto Castilla, Luis Brunett Pérez. 
Universidad Autónoma del Estado de México. Centro 
Universitario UAEM Amecameca gira.31@hotmail.com, 
enresaya1@hotmail.com 

9:20 a 9:40 Modelo de gestión de la innovación con 
productores cunícolas del estado de hidalgo.  

 Ing. José Alfredo Olvera Martínez,  Grupo GAM Consultores S. 
C.   grupo.gamconsultores@gmail.com 

9:40 a 10:00 Cálculo del costo de producción de un 
kilogramo de carne de conejo en canal en una 
granja cunícola ubicada en la ciudad de 
México en la Delegación Xochimilco 

 

MVZ. ME. Francisco Alejandro Alonso Pesado
, 

Facultad de 
Medicina Veterinaria y Zootecnia de la  Universidad Nacional 
Autónoma de México, MVZ Claudia Rangel Pastrana

, 

Facilitadora del Comité Sistema Producto Cunícola del Distrito 
Federal  claudia_rangel_p@yahoo.com.mx 
 

10:00 a 10:20  "Identificación de los factores que afectan la 
comercialización de la carne de conejo en el 
Estado de México: un análisis sobre los gustos 
y preferencias de los consumidores" 

Dra. Gabriela Rodríguez Licea,  Facultad de Economía 
Universidad Autónoma del Estado de México, 
gabyrl1972@hotmail.com 

10:20 a 10:40 importancia del uso de registros de costos de 
producción para evaluar la rentabilidad en las 
empresas cunícolas 

MVZ. Claudia Rangel Pastrana Facilitadora del Comité Sistema 

Producto Cunícola del Distrito Federal 

claudia_rangel_p@yahoo.com.mx 

10:40 a 11:00 Receso para café  

11:00 a 12:00 Conferencia magistral: La carne de conejo en 
la cocina de Mexicana  

 Yuri de Gortari y Edmundo  Escamilla, Jefes de Cocina  de la 

de Escuela de Gastronomía Mexicana, esgamex.com/ 
12:00 a 12:40 Pendiente  por ajuste de tiempo  

12:40 a 13:00 Pendiente por ajuste de tiempo  

13:00 a 14:00  Conferencia Magistral: importancia económica 
de la conservación y aprovechamiento 
cinegético de Lagomorfos de vida silvestre.  

Dr Salvador Ibarra Zimbrón*  M en C Carolina Vázquez 
Guadarrama  FMVZ UAEM 

14:00  Clausura  

Nota:  Los autores cuyos nombres, trabajos y temas a impartir   se refieren en este programa   han sido  aceptados 

por el comité evaluador y ratificados por  el  comité organizador. Para trámites favor de dirigirse al  presidente del 

Comité de evaluación   Dr. Gabriel E. Pallás Guzmán,  Decano del CCA,  Teléfono 014499107400 ext. 8101  e- mail:  

gepallas@correo.uaa.mx   ccp  cunicultores@yahoo.com.mx    

PROGRAMA ACADÉMICO COMPLEMENTARIO 

  

TALLERES 

Objetivo: Talleres complementarios al XI Encuentro Nacional de Cunicultura dirigido a cunicultores e interesados en  avanzar en su 

formación emprendedora y empresarial  CUPO  MINIMO 10, MÁXIMO A 20 PARTICIPANTES  EN CADAER TALLER   

(Interesados, favor de inscribirse de manera anticipada para preparar  oportunamente los insumos suficientes, deposite su  cuota de 

recuperación a  nombre de: Comité Sistema Producto Cunicola de Aguascalientes A.C.    Cuenta 0854595310  Clabe 072010008545953108  

BANORTE plaza 0863,  Suc. Universidad, Aguascalientes,  conserve y presente su ficha de depósito para lo necesario  

 

DIA: JUEVES 17 DE OCTUBRE DEL 2013 

HORARIO TEMA PONENTE Y LUGAR 

DEL TALLER 

CUPO Y CUOTA DE 

RECUPERACION 

POR PERSONA 

16:00 A 20:00 Micro planta de sacrificio, micro 

planta de procesamiento de 

carne ( sacrificio, faenado  y 

empacado de conejo de abasto) 

Ponente del Centro de 

Ciencias Agropecuarias, 

por confirmar, lugar planta 

de sacrificio y 

procesamiento del CCA 

Mínimo 10, máximo 20 participantes  

500  pesos por persona, llevar cofia y 

cubre bocas desechables,, bata y botas de 

hule (incluye insumos para el taller) 

mailto:gira.31@hotmail.com
mailto:enresaya1@hotmail.com
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DIA: VIERNES 18  DE OCTUBRE DEL 2013 

HORARIO TEMA PONENTE Y LUGAR  CUOTA DE RECUPERACION 

1:00 A 14:00 Marinados de carne de conejo  Ing Jorge García Lab 

Griffith, Planta de 

procesamiento CCA 

Mínimo 10, máximo 20 participantes  

500 pesos por persona, llevar cofia y 

cubre bocas desechables,, bata y botas de 

hule (incluye insumos para el taller) 

DIA: SABADO 19 DE OCTUBRE DEL 2013 

HORARIO TEMA PONENTE CUOTA DE RECUPERACION  

9:00 A 13:00 Estrategias de venta Por confirmar  Por confirmar  

 

TERCERA  REUNION ACADEMICA NACIONAL DE MVZ ESPECIALISTAS EN CUNICULTURA jueves 17 A LAS 17 

horas  lugar por confirmar, coordinador M en  C Miguel ángel Martínez Castillo FMVZ UNAM marticast20@yahoo.com.mx 

 

EXPO BIENES Y SERVICIOS RELACIONADOS CON LA CUNICULTURA 17, 18, 19  de octubre,  OBJETIVO, mostrar los 

bienes y servicios disponibles en el mercado nacional para  promover la producción de conejos a nivel micro, pequeña, mediana o gran 

empresa,   (Empresas  y representantes interesados en participar , favor de inscribirse  con la LE Ma del Carmen Arellano,   (cuota de 

recuperación  3000 (tres mil pesos mn si requiere factura agregue un  16 % más)  depósito bancario  a  nombre de: Comité Sistema 

Producto Cunicola de Aguascalientes A.C.    Cuenta 0854595310  Clabe 072010008545953108  BANORTE plaza 0863,  Suc. Universidad, 

Aguascalientes,  conserve y presente su ficha de depósito para lo necesario  

 

 

FERIA  GASTRONOMICA;   Participantes por confirmar,   DIF, CANIRAC, Escuelas de Gastronomía, Productores de 

Aguascalientes,   17, 18, 19  de octubre, 14:00 a 16:00 Hrs, cuota de recuperación según platillo que se sirva   en su mesa   

 

 

H. SEDE: HOTEL AGUASCALIENTES 
Habitación  para una o dos personas   $   870.00 Incluye desayuno tipo buffet  e IVA:   Para  el bloqueo de habitaciones se 
requiere del pago de la primera noche de hospedaje, y se liquida a la llegada. Depositar anticipadamente en el banco HSBC,  suc. 
0417. a nombre de Hotel Galerías de Aguascalientes SA de CV, el número es 4042300434 La clabe interbancaria es 
021010040423004340.  Para cancelaciones, se pueden realizar sin penalización con 48 hrs. Previas a la fecha de llegada. Dirección 
Av.  Independencia #1703, Col. Trojes De Cristal. C.P. 20118, Aguascalientes, Ags  Mayor información: Ileana Maya Saldierna. 
Gerente General. Tel. (449) 993 39 00 ext. 404 ventas@hotelaguascalientes.com      www.hotelaguascalientes.com 

 
 
HOTEL ALTERNO:  VILLAS DEL BOSQUE:    Caminando:  a 5 minutos de la Universidad Autónoma de Aguascalientes 

Habitación Personas Tarifa  Por noche por Habitación 
 
Desayuno buffet 100 pesos por persona,  no incluido en la tarifa de 
habitación   
 
 
Reservaciones Tels. 912 17 22;  912 27 22;   912 17 82; 912 26 
62 con  Martha Aguilar     Av. Aguascalientes Nte. 414 Bosques 
del Prado, Aguascalientes  
 
 
 
http://hotelvillasdelbosque.wix.com/hotelvillasdelbosque#! 

 

Doble 2 $440.00 

Doble 3 $500.00 

Doble 4 $550.00 

Villa 3 $550.00 

.Villa 4 $620.00 

Villa 5 $700.00 

 

A propuesta de Asociación Nacional de Cunicultores de México  A.C. en sus atribuciones legales como organización socialmente 

responsable;  La SAGARPA  ha tenido a bien incorporar  a la cunicultura en el plan nacional de desarrollo 2013 – 2018  como parte  

de la estrategia  para generar empleo permanente,  riqueza alimentaria, económica  y bienestar social en el medio rural,  

impulsando y fortaleciendo la cunicultura  organizada en el marco legal 

 

El Consejo Directivo  de ANCUM  2011 – 2013   a todos les agradece su generosa respuesta, distinguida  

presencia y valiosa participación para impulsar el  desarrollo sectorial incluyente   
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