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fi, com 2 condigdo de gue esta utilizagdo néo prejudique 0 acesso a cama-
ra fria.
As instalagdes frigorificas deverdo apresentar ainda as seguintes ca-

— Paredes de ¢4cil higienizagdo, resistentes a impactos e providas de
luz fria com protetores contra estilhacamento;

- Presenca ce termdmetros de méxima e minima na antecamara e na
cémara propriamente dita, para controle pela fiscalizagao;

— A antecdmara poderd senvir alternativamente de local de pesagem e
acesso ao transporte de saida do proguto, desde gue tenha area su-
ficiente para permitir facil movimentagao;

— As passagens para a antecamara e cémara fria devem ser providas
de portas cometamente isoladas e com dispositivo para abrir do lado
de dentro. Devem ser abertas apenas o tempo estritamente ne-
cessario para a passagem de pessoas em Servigo.

Recomenda-se a existéncia de um equipamento eletromecanico de re-

serva para contornar eventuais quebras.

Embarque: Os veiculos de embalagem devem ser isotérmicos gquando
inados a entrega iocal, e com sistema préprio de refrigeracdo para
mais longas. No caso de peguenos volumes pode-se admitir cai-
as de isopor para entrsga local.

O asseio 2 as condigdes estruturais da area de transporte do veiculo
cevem atender aos preceitos estabelecidos para as camaras frias.
noarque deveré ser coberio e ter piso cimentado.
N&c serdo permitidos estrados de madeira.

SUBPRCDUTOCS

Sendo o abate previsto no presente projeto de pequeno volume, n&o
podem ser consideradas todas as opgdes para 0 aproveitamento de subprodu-
tos. Os contestadores da viabilidade de peguenos abatedouros tem como
argumentagao bésica de sua contestagdo o volume de sangue gue, n@o
sendo convenientemente industrializado, ocasiona um extraordindrio consu-
mo de coxigénio durante sua degradagao natural nos cursos d'dgua. Por este
motivo, atualmente o sangue € considerado um residuo altamente poluente,
enquanto que, antigamente era considerade bom alimento para os peixes. E
que os rios tinham mais agua (e peixes) e os matadouros eram menores.

No caso do presente abatedouro, 0 sangue ¢ em t2o pequeno volume
que pode ser faciimente enterrado se ndo for incluido na alimentagéo de al-
guns poucos suinos nas imediagdes. Os drgdos e carcagas condenados
também constituem um volume diminuts; j& que os animais provém de
criatérios onde o maior interessado na ndo ocorréncia de doengas é o dono
dos animais. O destino também pode ser uma vala com cal virgem. Outros
residuos como patas e rabos, podem receber um tratamento artesanal para
a fabricagao de chaveiros e adomos (tratamento com formol e secagem). As
visceras 2 os érgacs ndo destinados ao consumo humano podem ser cozi-
dos (de preferéncia autcclavados) e utilizados para a alimentagdo de suinos.
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As partes Osseas (cabega, por exemplo) podern ser tritur
nesta racéo.

Restam entéo dois subprodutos que, em certas conjunturas econdmi-
cas, podem ser transformados em matenas primas principais. S&o as
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a peles
€ 0s cérebros.

Cérebros: Os cérebros de coelhos sdo muito procurades para a fabri-
cagao de tromboplastina, substancia anticoaguiante LScdq na medicina.

O extrato desidratado ¢ industrializado nos Estados Unidos , que adqui-
rem a matéria-prima a bom prego. No entanto, isto pressupde um determina-
do volume e entendimentos intemacionais, ou um acordo com estabeleci-
mentos que operam um maior volume de abate como, por exemplo, o aba-

tedouro da firma Selecta Comércio e Industria S.A., em Itat {SP).

Uma série de prﬂcauvoes devem ser tomﬂcas Dara gue os cérebros
nao fiquem inutilizados para o fim em vista.

— Os animais n&o podem receber pancaca para insensibiliza

vendo ser abatidos diretamente por sangria dos grandes vasos.

— O cérebro deve ser extraido sem danos 2 resfriado no prazo méximo
de 10 minutos a partir do abate, depois de iavado com &gu

O processo de preparagao do cérebro para exiragdo oa trernbopla
consta, em resumo, das seguintes fases:

1. Colocagao dos cérebros em copo de iiqui d.‘
pecas que possam ser atacadas por ace.ona
exploséo.

2. Adigéo de citrato de sddio para exiragéo do céic
tona P.A.

3. Batimento a 12.000 RPM e posterior retirada da acetona com a
gordura scbrenadante.

4, Repeticéo dc processo por 3 vezes pelo menos, até ser obtida uma

acetona limpida que pode ser re-usada nas particas seguintes.

. Secagem dos cérebros a vacuo sobre papel de filtro objetivando
obter um pd seco e esbranquigado.

. Peneiragem e secagem a quente {estufa ventilada).

. Secagem quimica com o uso de pentdxido de fdésforo e va-
cuo.

8. Embalagem & vécuo, em frasco de vidro, e rotulagem. O produto,
entéo, & conservado a 209C, devendo ser industrializado em prazo
inferior a 6 meses, de preferéncia antes de 3 meses.

Peles: A esfola (retirada da pele) deve ser processada conforme ces-
crito na segiiéncia do abate. £ mais facil esfolar animais ainda quentes &
animais jovens. A pele deve, de preferéncia, ser retirada em forma de luva,
com o pelo para dentro, 0 que facilita a sua posterior secagem, mas
também & possivei retiré-ia aberta, mediante um corte prévio ao longe da "li-
nha alba”. Neste ultimo ¢aso 0 seu estiramenic em um suporte para seca-
gem € dificultado.

Apds a esfoia, as peles devem ser lavadas ¢
a aderéncia de sangue aos pelos, que as nm"'
les podem ser congeladas para posterior apr
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O coelho |jé fechado) pronto para ser embalado.
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