re que toda anatomia, fisiologia e patologia do coelho € diferente das
uma ave. A Unica semelhanga possivel de se estabelscer é, talvez, o pe
destas espécies animais, distintas em tudo mais.

Por uma decisdo do Governo Federal, datada de 1989, f
aos estados e ao Distrito Federal a responsabilidade
¢ industrial de produtos de origem animal que nac res
nacional, mediante 0 abandono do processo de “federalizaca

Para exercer esta funcéo, os estados e o D.F. sdo obrigad
uma série de normas basicas, destinadas fundamentaimente a
manipulagao higiénico-sanitaria aceitével e garantir um produto final sadio.

Estas normas sdo bastante gerais e permitem uma certa libercade de
acao visando a viabilizagao econémica de estabelecimentos de porie redu-
zido, 0 que ndo acontecia com a legislagdo e normas federais até entdo
existentes.

Isto posto, objetivamos, com o presente trabalho, adotar no D
Federal, e colocar a disposicdo dos demais estados, uma orientagao qu
permita um abaie sanitdrio e industrial de coeihos em estabe
modestos, mas-que garantam a higiene e sanidade do produto final
nado a0 consumidor.

As normas, técnicas e exames medico-veterinarios aqu
talvez ainda ndo cheguem ao nivel econémico de um produ
enquanto a nossa produgéo de coelhcs n&o chegar nem r
produgao da China, por exemplo, a soiugé&o esia na associac it
res, como o caso da COOPACOELHO de Brasilia, onde boa parte das
idéias expostas foram coletadas.

serv

permitir uma
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Normas para Instalacdo e Funcionamento de
Abatedouros de Coelhos do Distrito Federal

1 — LOCALIZACAO

O abatedouro deve estar instalado em temenc suficientemente amplo
permitir a facil circulagcéo de pessoas e veicuios ao seu redor, em uma
de pelo menos cinco metros.

O piso do abatecouro deve estar a pelo menos um metro do solo cir-
cunvizinho.

Os acessos e patios do abatedouro devem ser pavimentados e provi-
dos de um sistema eficiente de escoamento de aguas. As demais &reas cir-
cunvizinhas ao abatedouro devem ser ajardinadas.

A instalagdo efou funcionamento do abatedouro requer a aprovajao
orévia da area pelos drgaos de preservagdo ambiental e de zoneamento.

2 - TAMANHO

No presente projeto adotamos os sistemas de linha através de uma
néria. Isto pressupde um espago minimo para cada operagéo e cada opera-
der, 0 gue nos vai dar a area fisica necessaria. Preferimos este critério
a fixagdo de um numero detemminado de animais para abater, porgue
este numero depende da duragdo dos periodos de trabalho e da velocidade
Ga noria que, por sua vez, tem reiagédo com a habilicade dos operadores.

No ncsso projeto, com 0s operadores ainda sem grande destreza,
4 possivel abater até 150 animais em quatro horas de trabalho continuo.

No Distrito Federal cabe ao proponente apresentar ao Niclec de De-
senvolvimento Agropecuario da Secretaria de Agricultura e Produgéo a
segléncia de operagles ¢ a planta correspondente para o estabelecimento,
com observagéo das condigdes previstas na portaria de 15/09/88, publicada
no D.OD.F. de 20/09/88, para aprovagdo. Sera permitido ao interessaco de-
bater com o ¢rgdo examinador as restrigdes eventualmente feitas ao projeta
, visando harmonizar os interesses do empresario com as ne-
s de protegac sanitdria dos produtos manipulaces.




— COMPONENTES ESTRUTURAIS

Pisos: Deverdo ser de material impermedvel, resistente a choques,
iritos e ataque de substancias quimicas, com declividade superior a 1,5%,
em diregdo a canaletas ou ralos sifonados.

Na camara frigorifica, a inclinagdo do piso seré orientada em diregéo a
antecamara e desta para o exterior, néo se permitindo a instalacdo de ralos
coletores dentro da comum.

Os angulos das paredes e do piso deveréo ser arredondados.

Esgotos: As &guas servidas de qualquer espécie serdo ancadas em
condutores de didametro suficiente para conter os residuos mais volumosos.
Estes condutores deverdo ser construidos de forma a permitir a suz facil de-
sobstrugao e 0 escoamento total dos residuos.

A rede deve ser adequadamente sifonada, através de ralos ou caixas
de retengdo, de forma a evitar o0 acesso de insetos, roedores ou mal cheiro
no estabelecimento.

O sistema de condugao efou tratamento de esgotos oriundos do esta-
belecimento, sera definido pelos drgdos de defesa ambiental caso a caso.

Existindo canaletas nas dependéncias do abatedouro, estas deverac
ser de fundo concavo, suficientemente fundas para conter todos os liquidos
coletados. Deverdo ser protegidas por grades removiveis, corretamente en-
caixadas nos bordos e suficientemente largas para permitir facil limpeza das
canaietas.

Paredes: As paredes serdo de cores claras e totalmente impemeabili-
zadas com material resistente a chogues e a substéncias quimicas, espe-
cialmente sangue. Nao & permitido o uso de elementos vazados nas pare-
des.

A escolha do material a ser utilizado € deixada ao critério do empresa-
rio que, no entanto, responsabiliza-se pela imediata recuperagéo ou substi-
tuicao do material que ndo atender as especificagdes estabelecidas, ou que

"'nao tiver sido corretamente aplicado.

Temos obtido bom resultado com a impermeabilizagdo com cimento
branco queimado, sem pintura. A pintura das paredes assim preparadas,
com tintas acrilicas, supostamente recomenddveis para este fim, nao deu o
resultado esperado por falta de uma aderéncia resistente a freqiéncia de ia-
vagens.

As jungdes das paredes entre si, ou com 0 piso e o teto, deverao ser
arredondadas.

Teto: O forro dos compartimentos do abatedouro sera de laje premol-
dada ou moldada, revestido de material impermeavel liso e resistente, de
cor clara.

Na drea de recepgao o forro poderd ser dispensade, porém deve ser
estudada uma protecdo que contenha ventos excessivos.

lluminagdo e Ventilagdo: Todos os compartimentos de manipulacao,
com excecdo das cdmaras e antecamaras de frio, deverdo ser providos de
iluminacdo natural e ventilagéo adequadas. As aberturas teladas para ta! fim
deverdc corresponder a pelo menos 1/5 da drea do piso do compartimento
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