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Introducio

tanto domeéstica como industrial, de coeihos vem se desen-
volvendo gracativamente no Brasil, e a sua mais répida difusdo apenas é re-
freada pelos habitos alimentares da populagéo que, em sua maioria, néo
considera esta aiternativa, aitamente recomendévei do pento de vista nutri-
cional.

O coelho doméstico encontra-se em situagéo bastante curiosa do pon-
to de vista gastrondmico. De um lado, durante as privagdes pelas quais pas-
saram 0S Povos europeus principaimente, uma das altemativas era de criar
alguns coelhcs para assegurar uma fonte de proteinas, & que se reproduz
facilmente e “come tudo o que ¢ verde”, aproveitando assim toda sorte de
vegetagdo disponivel até durante as guerras.

Conhecemos vérias pessoas que passaram por essa expeariéncia e que
hoje tém verdadeira averséo a came de coelho, provavelimente porgue o
gosto lhes lemora o sofrimento pelo qual passaram.

De outro lado, o coelho € considerado uma iguaria fina sé encontrada
em restauranies especializados e preparado com receitas bastante sofisti-
cadas.

A criagéo técnica de coelhos, em nosso meio, pressupde 0 Uso quase
que exclusivo de ragdes balanceadas para se obter o méximo de resuitado
em um minimo de tempo, mas & justamente na dependéncia des fomecce-
dores de racdo que estd o maicr obstéculo a uma criagde economicamente
viavel.

Ha quem diga que o homem esta desvirtuando as caracteristicas natu-
rais de todas as espécies animais, na ansia de obter o resultado maximo,
através de uma alimentagdo intensiva; fazendo com isso que, no fim, néc se
possa mais distinguir o gostc de uma came de frango da de um pato ou de
um coelhe.

De qualquer modo, seja por {alta de hdbito, seja pelo prego da ragéo
ou pelza falta de mercado, a criagéo de coelhos entre nOs apresenta um de-
senvolvimenio continuo, porém iento, com altos e baixos, dependendc de
indmercs fatores.

Por ndo ser ainga vista como uma fonte de proteinas tradicional, aao
ha também maior preccupacéc na regulamentag@o e no enfoque técnico do
abate desta espécie animal.




